Théatre

Entrées - Appetizers

Soupe aux légumes du marché
Vegetable Soup

Bouquet de verdure, effiloché d'amandes réties, julienne de pommes et vinaigrette au cidre
Mixed Green Salad, Roasted Almonds, Apples and Cider Vinaigrette

Tapenade de chévre méridionale
Goat Cheese Tapenade “Meridionale Style”

Créeme briilée de foie gras, poélée de pommes et pain d'épices
Foie Gras 'Creme Brulee', Apple Compote and Ginger Bread

Plats - Mains

Poisson du jour
Catch of the Day

Jarret d’agneau, sauce a I'ail doux
Lamb Shank, Sweet Garlic Sauce

Supréme de volaille au brie fondant et a la sauge
Breast of Chicken with Melted Brie Cheese, Sage Sauce

Magret de canard réti, sauce a I’érable et fruits des champs
Roasted Duck Breast Flavoured with Maple Syrup and Wild Berries

Desserts

Giteau au fromage, coulis a I’érable et bleuets — Cheesecake with maple and blueberry
Mousse au chocolat — Chocolate mousse
Tarte au citron — Lime and meringue pie
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