Repas de Noél 2024

seulement le 24 décembre

Potage a la courge musquée, chips de panais
Salade de saison, chataigne, radis melon, vinaigrette de noisette

% %k %k %k %

Parmentier de jarret d’agneau confit, jus a 1’ail doux
Feuilleté de fruits de mer, velouté au safran
Tartare de beeuf, facon Bonaparte

Baluchon d’escargots et champignon parfumé a la sauge fraiche

% %k % %k %k

Sorbet aux fruits rouges, bulles

% %k % %k %k

Cuisse de lapin farcie, sauce au porto
Magret de canard, foie gras poélé, jus a I’érable, vinaigre de framboise
Goujonnette de sole de Douvres, beurre meuniere

Contre-filet de beeuf, sauce au poivron vert de Madagascar

% % %k k%

Biiche de Noél
Tarte au citron
Gateau opéra

Menu 135, avec accord vins 180



